
 

 

DENOMINAZIONE BOTANICA 
Oryza sativa L. (Riso) 
varietà Vialone nero. 

SINONIMI  
Nero di Vialone. 

ORIGINE 
Il Riso Vialone Nero è una varietà di riso della 
Provincia di Pavia le cui origine sono ben note. Tale 
varietà fu infatti selezionata a partire dalla varietà 
Ranghino nel 1903 dai fratelli De Vecchi di Vialone 
(Pavia). 
Il recupero e la valorizzazione della varietà sono iniziati nel 2009. 

DESCRIZIONE  
Il Riso Vialone nero è caratterizzato da culmi e spighette pigmentate di viola scuro e da 
cariossidi (semi) arrotondate, con pericarpo bianco dopo la sbramatura. Il suo aspetto 
è molto simile a quello del Vialone nano, da cui si distingue per la statura maggiore e 
soprattutto per la maturazione più tardiva.  

COLTIVAZIONE 
Dopo la preparazione invernale dei terreni attraverso l’aratura e le lavorazioni di 
affinamento, in primavera (aprile) si provvede all’inondazione dei campi in caso di 
semina con camera allagata o alla semina per file interrate. Successivamente le 
camere di risaia vengono periodicamente sommerse per le esigenze di natura termica 
e di irrigazione della coltura. La sommersione viene alternata con periodi di asciutta 
necessari al corretto radicamento delle piante ed a permettere l’accessibilità con i 
mezzi meccanici normalmente utilizzati per i trattamenti di concimazione e difesa del 
riso da agenti patogeni nonché per il controllo delle infestanti. La raccolta del prodotto 
avviene nel mese di ottobre. 

ZONA IN CUI È CONSIGLIATA LA COLTIVAZIONE 
Territorio del Comune di Sant’Alessio con Vialone (PV).  

  VARIETÀ DA CONSERVAZIONE SCHEDA DESCRITTIVA 

RISO VIALONE NERO 



 


